
VARME RETTER
Dagens fisk fra auktionen
Koldrøget blomkålspuré - Grillet courgette -  
Brændenældestøv - Blåbær vin blanc 

Kr. 285,-

1/2 eller /1 Hummer
Hjertesalat - Røgede mandler - Vesterhavsost

Kr. 
Kr.

245,-
445,-

Moules Frites
Urter i julienne - Fritter - Aioli 

Kr. 185,-

Striploin, 250 g.
Svampe - Nye danske kartofler - Café de Paris Sauce
Tilkøb: Bearnaise
Tilkøb: Fritter

Kr. 

Kr.
Kr.

325,-

45,-
45,-

Steak Sandwich
Mayo – Stegte svampe – Vesterhavsost - Trøffelolie

Kr. 165,-

DESSERTER
Danske Jordbær
Syltede grønne jordbær - Marengs -  
Rabarbersorbet 

Kr. 145,-

Strejf Signatur Citron
Rygende citrus - Lemon curd - Hvid chokolade 
Citron specier 

Kr. 155,-

Køkkenets udvalgte oste
Chutney - Kerneknækbrød

Kr. 115,-

Petit Four
3 Slags af køkkenet´s udvalgte

Kr. 95,-

KOLDE RETTER
Ceviche af kammusling og hvid fisk
Ponzucreme - Sprødt kyllingeskind 

Kr. 165,-

Cæsarsalat med et Twist
Hjertesalat - Kylling - Bacon - Croutoner -  
Vesterhavsost 

Kr. 165,-

Grov Tatar fra Grambogaard
Hakkede urter - Grov sennep - Piment mayo
Chips - Syltet svampe - Urter 

Kr. 185,-

SILDETALLERKEN
3 slags fra Christiansø pigen
Creme fraiche - Kapers - Rødløg 

Kr. 175,-.

SMØRREBRØD
Pr. stk. kr. 95,- / 3 stk. kr. 245,-

Koldrøget laks med estragoncreme og agurk 
Roastbeef med ristede Løg

Grov Tatar med sprød kartoffel 
Æg & rejer med citronmayo

Pankopaneret fisk med hjemmelavet remoulade og citron

Alt vores smørrebrød er lavet fra bunden med 
kærlighed og surdejsbrød.

Vi anbefaler 2-3 stk. pr. pers. 
for et godt og mættende frokostmåltid.

SKALDYRSFAD 
Min. 2 personer og kun mod forudbestilling

Kr. 445,- pr. person

Østers Le Gall - Frankrig
Pil selv rejer - Grønland

Jomfruhummer - Kattegat
Krabbeklør - Limfjorden

Økologiske Blåmuslinger - Limfjorden
Kolde Saucer & Grillet Citron

Tilkøb 
1/2 Hummer + kr. 210,- / 1/1 Hummer + kr. 390,-

Information om indhold af allergene ingredienser i retterne, kan fås ved henvendelse til restaurantens personale.

SNACKFAD 
Små lækre retter som sharefood.

Min 2 pers. kr. 295,-

Ceviche af kammusling og hvid fisk 

Rørt Okse Tatar på smørristet rugbrød.

Saltet laks, citron gel og koriander.

Røgede mandler og chips med mayo.

STREJF AFTEN

STREJF FROKOST



KOLDE DRIKKE
Sodavand - kr. 35,-

Coca-cola, Coca-cola Zero, Sprite, Lemon, Squash

Pellegrino 75 cl. kildevand  - kr. 60,-
med eller uden brus

Søbogaard - kr. 35,-
Hyldeblomst, Solbær eller tranebær

Svaneke Pilsner/Classic 
Lille kr. 40,- / Mellem kr. 55,- / Stor kr. 65,-

Svaneke mørk guld
Lille kr. 45,- / Mellem kr. 60,- / Stor kr. 75,-

Lagunitas IPA - kr. 75,-

Kronenbourg 1664 blanc - kr. 75,-

Nordic pilsner/ Nordic Ale 0,5 - flaske kr. 35,-

Svaneke IPA  0,0 - flaske kr. 50,- 

Svaneke Brown ale  0,0 - flaske kr. 50,-

LEFFE Blonde/Brune - flaske kr. 50,-

Crabbies - kr. 50,-

HVIDVIN
Chile Chardonnay

Glas kr. 85,- / ½ fl. kr. 185,- / 1fl. kr. 325,-

Frankrig Riesling Trimbach Réserve
Glas kr. 135,- / ½ fl. 295,- / 1fl. kr. 575,-

Frankrig Pinot Gris Trimbach Réserve
Glas kr. 130,- / ½ fl. 275,- / 1 fl. 495,- 

Californien Chardonnay
Glas kr. 125,- / 1fl. kr. 445,-

Italien Garganega
Glas kr. 120,- / 1fl. kr. 435,-

RØDVIN
Frankrig Merlot

Glas kr. 85,- / ½ fl. kr. 185,- / 1fl. kr. 325,-

Spanien Prima
Glas kr. 125,- / 1fl. kr. 445,-

Tyskland Pinot Noir  
Glas kr. 130,- / ½ fl. kr. 275,- / 1fl. kr. 485,-

Frankrig Rhône 
Glas kr. 120,- / 1fl. kr. 435,-

ROSÉ
Frankrig

Glas kr. 85,- / ½ fl. kr. 205,- / 1fl. kr. 345,-

For yderligere vine - Spørg venligst din tjener om vinkortet.

ÉN TIL GANEN
Gammel Dansk / Snaps - kr. 30,-

Fernet Branca / Linie Akvavit - kr. 30,-

VARME DRIKKE 
Kaffe - kr. 35,-

Stempelkande kaffe - kr. 40,-

Café Latte/Café Au Lait/Cappuccino/Choko-Mocca
kr. 50,-

Espresso - kr. 26,- / Dobbelt espresso - kr. 40,-

Espresso Macchiato / Cortado - kr. 50,-

The - kr. 40,-

Chai Latte - kr. 50,-

Spruncken kaffe, 4 cl. - kr. 80,-

Irish Coffee, 3 cl - kr. 75,-

STREJF AFTEN

STREJF FROKOST


